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Openingstijden winkel:
Maandag t/m vrijdag	 9.00 - 17.00 uur
Zaterdag	 9.00 - 16.00 uur
Zon- en feestdagen	 10.00 - 14.00 uur

Tips 
van onze eigen meesterslagers
	�Wilt u genieten van uw barbecue, kies dan altijd voor de juiste ingrediënten.  

Onze slagers geven u graag uitleg over de perfecte bereiding van vlees.

	�Naast het beste vlees zijn ook de juiste tools nodig. Een kernthermometer is  
onmisbaar! Bezuinig bovendien niet op de kolen. Kies liever restaurant kwaliteit  
(in onze winkel verkrijgbaar). U proeft echt het verschil!

	�Slow of lowcooking, grillen, roken, bakken en zelfs een complete maaltijd  
bereiden.... alles kan op een barbecue. We geven u graag tips en uitleg.  
Bovendien vindt u in onze winkel ook prachtige recepten.

	�In onze winkel kunt u terecht voor bake-off producten, vega producten en  
bijgerechten zoals; brood, salades, sauzen, kruiden, etc.

	�Ook kunnen onze eigen barbecuemasters u begeleiden tijdens uw complete  
barbecue. Vraag naar de mogelijkheden.

	 Wij spreken u graag in de winkel.
	 Wim, Jasper, Cindy, Max, Milan en Daan
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Wij helpen u graag!

www.sjiekstyling.nl

T.W.V.

Te besteden in onze winkel

BIJ-DAAN.NL |         @BIJDAAN.WINKEL

Bon nummer: ____________

Paraaf: ______________

Leuk cadeau nodig?

Wist u dat?
Ons vlees ook in Boerderijwinkel vd Heijden ligt? 
Waar ze de lekkerste groente en fruit verkopen. 

Bosscheweg 54, 5275 HC Den Dungen
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Ons concept
Met onze Belevenisboerderij, vinden wij het leuk om verschillende doelgroepen en misschien zelfs instanties te 

bereiken. Omdat het voor diverse doelgroepen de perfecte locatie is! Denk hierbij aan bruidsparen, die in de bui-

tenlucht willen trouwen en in onze boomgaard kunnen dineren. 

Wil je een familie- of vriendendag organiseren? De kinderen hebben een onvergetelijke tijd met al onze dieren en 

leuke spellen, terwijl de volwassenen gebruik maken van een BBQ- of kookworkshop! 

Op de belevenisboerderij kun je kiezen voor complete ontzorging, maar het is ook mogelijk om gebruik te maken 

van de unieke locatie en de rest zelf te regelen. Niet commercieel, lekker laag drempelig en terug naar de authen-

tieke rust! Tevens is de belevenisboerderij een hele mooie aanvulling op het winkeltje Bij Daan. Mensen willen 

weten waar hun eten vandaan komt! Bij ons zie je weer een stukje terug van het authentieke boeren leven! 

Een uitbreiding op ons bestaande concept van kwaliteit vlees van eigen runderen en varkens met een goed leven. 

Wat zou het mooi zijn als we dit met de rest ook zo kunnen realiseren! En de belevenisboerderij voor nog meer 

mensen toegankelijk kunnen maken…

Op onze eigen boerderij...
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Teambuilding
Bedrijven kunnen bij ons terecht voor teambuilding. Met daarna 

een heerlijke lunch en als extra ontspanning nog een extra activi-

teit, zoals volleyballen, suppen op de AA, bewandel een van onze 

mooie routes in de omgeving of volg een leuke workshop naar 

keuze. Even uit de normale werksfeer in onze mooie glaskas in de 

open natuur en tussen de dieren.

Ervaar jouw eigen unieke momenten!

Kom ook 
kijken naar onze 

Tank!   
de reuzenschilpad 

(41 jaar oud)
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Tok tok...
De boerderijhoen 
 is van van Berkel  
uit Loon op Zand

Van onze eigen boerderij...

Het varken
“Piétrain varkens”; onze eigen  

scharrelvarkens zijn mooie, bevleesde, gevlekte 

varkens met een laag vetgehalte. Onze varkens 

worden zelf door ons gefokt. 

Dus van zaadje tot karbonaadje!

Black Angus
 

“Black Angus” is het populairste ras van de wereld. Het  

staat bekend om haar specifieke smaak en structuur. De 

kleine strookjes vet (marmering) door het vlees zorgen 

voor een malse structuur. Ze zijn hoornloos en staan  

bekend om te kunnen groeien op schrale gronden.

Het Belgisch witblauw
“Het Belgisch witblauw” is een rustig, mooi bespierd 

vleesras met goede essentiële omega 3 vetten.  

Staat bekend om haar sublieme malsheid. 

De Premium Biefstuk!
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Tok tok...
De boerderijhoen 
 is van van Berkel  
uit Loon op Zand

De Boerderijhoen 100% antibiotica vrij

Groeit op bij een normaal dag en nachtritme en heeft veel meer 

(60%) leefruimte. De kuikens groeien langzaam, waardoor ze langer 

gehouden worden. Door de extra ruimte die de Boerderijhoen heeft, 

vertonen ze veel speels gedrag. Om dit gedrag te stimuleren staan  

er balen stro in de stal als speelmateriaal en wordt er naast het  

reguliere voer ook tarwe bij gestrooid om het scharrelen te  

bevorderen. 

Het lam
“Hampshire Down” komt van onze boer Willem. Zijn stamboek 

Hampshire Down schapen uit Noord-Ierse en Engelse fokkerij 

werden onlangs nog verkozen tot beste kleine kudde van Hamp-

sire Down vereniging Nederland. Dit harde en vitale ras zet een 

ratsoen van met name gras om in fijn vlees met lichte marmering. 

Door de goede groei eigenschappen zijn de lammeren snel op 

gewicht, maar ontbreekt de ‘sterke lamssmaak’, die lammeren pas 

op latere leeftijd ontwikkelen. Deze lammeren grazen ook op ons 

Woudse land.

Wist u dat...
	 �Bijna al ons varkens-, rund-, kalfs- en lamsvlees  

afkomstig zijn van ons eigen land. 
	 �Wij onze eigen fokkerij hebben.
	 �U altijd welkom bent op onze boerderij.
	 �Onze varkens heerlijk door de modder rollen.
	 �Onze varkens minimaal 1 jaar oud worden? (i.p.v. 4 maanden)
	 �Onze runderen in de winter in onze nieuwe hellingstal lekker op het stro liggen? 
	 �Dat de kalfjes opgroeien bij hun moeder.

Wist u dat...
onze verse vis rechtstreeks 

uit Urk komt!
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Lekker makkelijk!
Barbecue Pakketten 
vanaf 5 personen

Budget BBQ
 
Barbecueworst
Hamburger BBQ
Kip satéstokje

Woudse land
 
Barbecueworst
Black Angus burger
Gemarineerde speklap
Gemarineerde kipfilet
Kip satéstokje

Chill & gril

Spareribs Jack Daniels
Kippendijen satéstokje
Black Angus burger
Gemarineerde biefstuk
Gamba’s spies

Passion for grilling
5 stuks vlees pp, verdeeld onder: 

Top-spies (varkenshaas)
Kipgamba
Gemarineerde pepersteak (beef )
Black Angus burger
Gamba’s spies
Zalmmoot

King of the grill
5 stuks vlees pp, verdeeld onder: 

Mixed grill spies
Bief van de haas spies
Entrecote aan stuk
Lamskotelet 
Tonijnsteak
Zalm Pacific spies

7,50 
per persoon

12,50 
per persoon

14,75 
per persoon

17,95 
per persoon

20,95 
per persoon
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Nog meer lekkers voor erbij? 
Kijk op pagina 12 & 13

Groen op de grill
Vanaf 1 persoon
Vegetarisch 

Mixed grill (groentespies)
Groenteburger
Corn-ribs
Padrón peperspies met zongedroogde tomaat

Groen & geroosterd
Vanaf 1 persoon
Vegetarisch 

Geglaceerde worteltjes
Gemarineerde knolselderij steak met miso-honing
Zoete aardappel met truffelboter en Parmezaanse kaas
Gnocchi spies met groene pesto en cherry tomaat

Bambino BBQ
Vanaf 1 kind

Mini kipsaté stokje
Hamburger BBQ
Fricandello 6,95 

per persoon

12,95 
per persoon

17,50 
per persoon
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Grotere groep?
Barbecue Pakketten
vanaf 20 personen

Gezellige spiezen
6 spiezen pp, verdeling hieronder 

Biefspies 
Kipgamba’s
Kip-pestospies
Top-spies (varkenshaas)
Kippendijen satéstokje
Sjasliek varkenshaas
Studenten steak
Gamba’s spies

16,50
per persoon

Barbecue pakket PUUR 
450 gram vlees pp 

Kippendijen satéstokje
Hamburger BBQ
Gemarineerde kipfilet
Barbecueworst
Gemarineerde speklap
Kipburger (voorgegaard)

11,00
per persoon

Barbecue pakket STOER 
450 gram vlees pp 

Kip satéstokje
Barbecueworst
Black Angus burger
Kogelbiefspies
Gemarineerde speklap
Gemarineerde kipfilet
Pork rib-eye

14,25
per persoon

Groen op de grill
Vanaf 1 persoon
Vegetarisch 

Mixed grill (groentespies)
Groenteburger
Corn-ribs
Padrón peperspies met zongedroogde tomaat

Groen & geroosterd
Vanaf 1 persoon
Vegetarisch 

Geglaceerde worteltjes
Gemarineerde knolselderij steak met miso-honing
Zoete aardappel met truffelboter en Parmezaanse kaas
Gnocchi spies met groene pesto en cherry tomaat

12,95 
per persoon

17,50 
per persoon
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Uitbreiden met ons 
compleet pakket? 

Kijk op pagina 12

Non-food
Barbecues, kolen, 
servies, bestek, 
 afwas, etc.?

Zie pagina 18 & 19

Barbecue pakket SURF&TURF
450 gram vlees pp 

Top-spies (varkenshaas)
Black Angus burger
Gemarineerde biefstuk
Ashbraten
Kip-pestospies
Spareribs Jack Daniels
Gamba’s spies
Zalmmoot 17,95 

per persoon

Barbecue pakket EXCELLENT
450 gram vlees pp 

Black Angus burger
Biefspies Excellent
Entrecote
Alpensteak
Lamskotelet
Spareribs Jack Daniels
Mixed grill spies
Gamba’s spies
Tonijnsteak
Zalmmoot

20,95 
per persoon

Luxe BBQ tapas ‘Daans Favoriet’
vanaf 30 personen, 450 gram pp / 60 gram p.st 

Mini ashbraten
Mini satéstokje
Mini kipgamba’s
Mini gemarineerde speklap
Mini kip piri-piri
Mini biefspies
Mini hamburger 
Mini gamba’s spies 17,50

per persoon
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Compleet pakket uitgebreid
Vanaf 20 personen te bestellen

Salades:	 Sauzen:
• Salade caprese	 • Knoflooksaus
• Festivalsalade	 • Cocktailsaus
• Seizoenssalade van ‘t Woud 	 • Satésaus
• Pastasalade	 • Chimichurry saus
• Luxe rundvleessalade
• Verse fruitsalade

Broden:	 Smeersels:
• Stokbrood bruin	 • Kruidenboter
• Stokbrood wit	 • Aioli
• Focaccia brood	 • Roomboter met zeezout
• Rustiek vlechtbrood

Compleet pakket Populair
Vanaf 10 personen te bestellen

Salades:	 Sauzen:
• Festivalsalade	 • Knoflooksaus
• Seizoenssalade van ‘t Woud 	 • Chimichurry saus
• Watermeloen in parten	 • Satésaus
• Luxe rundvleessalade

Broden:	 Smeersels:
• Stokbrood bruin	 • Kruidenboter
• Stokbrood wit	 • Aioli

Uw barbecue uitbreiden...
uit eigen keuken

7,95 
per persoon

9,95 
per persoon

Carpacciooooo Parade.....
Luxe plank van maar liefst 2 meter!
Opgemaakt met rundercarpaccio, truffelmayo, oude kaas,  
bacon, pijnboompitjes en sla-mix

79,50
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Salades 400 gram
Pastasalade 	 €	 6,40
Festival salade	 €	 5,65
Salade Caprese	 €	 9,30
Daan’s heerlijke kipsalade	 €	 9,90
Seizoenssalade van ‘t Woud	 €	 4,80
Fruitsalade 	 € 	 6,35
Argentijnse zoete aardappelsalade	 €	 7,20
Bloemkool-broccoli salade	 €	 5,65

Salades 600 gram
Rundvleessalade	 €	 7,40
Boeren aardappelsalade	 €	 5,95

Broodsoorten per stuk
Oerbrood wit	 €	 5,95
Oerbrood bruin	 €	 5,95
Stokbrood wit	 €	 2,00
Stokbrood bruin	 €	 2,00
Knoflookbrood	 €	 3,50
Desembrood	 €	 3,50
Focaccia	 €	 5,95

Smeersels per bakje
Aioli	 €	 3,60
Kruidenboter 	 €	 3,60
Roomboter met zeezout	 €	 3,60
Cowboy roomboter	 €	 3,60

Koude sauzen per flesje van 250ml
Truffelmayonaise	 €	 3,95
Knoflooksaus	 €	 3,95
Cocktailsaus	 €	 3,95
Chimichurry saus	 €	 3,95

Warme sauzen per 200 gram
Zigeunersaus	 €	 3,20
Satésaus	 €	 3,20
Champignonsaus	 €	 3,20
Pepersaus	 €	 3,20
Rode portsaus	 €	 3,20

Luxe huzarenschotel
per stuk (4-6 personen)

Een luxe rundvleessalade omringd met:  
Gevulde eieren, ham met asperges, ardennerham met 
meloen, gevulde komkommer, divers fruit etc.

Carpaccioschaal 
per stuk (2-3 personen)

Rijkelijk opgemaakte schaal met:  
Onze eigen rundercarpaccio, pijnboompitjes, oude kaas, 
gebakken spekjes, gemengde sla en truffelmayonaise.

De zoete afsluiter
vanaf 20 personen te bestellen, verdeeld over 

• Marshmallow aardbeien prikker
• Gegrilde ananas met bruine suiker en Malibu siroop
• Chocolade lava brownie
• Omgekeerd appeltaartje
• Gegrilde perzikken met honing vanille mascapone

8,50 
per persoon

Uit eigen
slagerij!
Malser

dan
mals

Voor de echte grillmasters;

Heerlijk oervlees!
Kom langs en bekijk ons 
assortiment in de winkel!

Rund:	
• Entrecote	
• Picanha	
• Diamanthaas	  
• Côte Boeuf	
• Tomahawk	
• Tournedos	
• Bavette	
• Rib eye
• Longhaas
• Rosbief		

Gevogelte:
• Hele boerderijkip 
• �Gevulde gildehoen 

zonder been
• Kip kebab XXL spies
• Hele kalkoen
• �Gevulde kalkoen 

zonder been

Vis:
• Tonijn aan stuk
• Hele zijde zalm
• XXL gamba’s spies

Varken: 
• Buikspek
• Procureur
• Spareribs naturel
• Rib roast rack
• XXL varkenshaas satéspies

19,50
per stuk

57,50
per stuk

13



Daan’s Specialiteiten
Net even iets anders en…… door eigen slagers

Het Zinderend Zuiden grillparty
Vanaf 40 personen 

Vlees:
• Picanha
• Beerbacon burger
• Bellyspies Jamaica
• Tomahawk
• Braziliaanse kippendijen-spies
• Chipolata worst (kip)

Vis:
• Hele zijde zalm (cajun style)
• Ajillo garnalen-spies

Gegrilde groenten:
• Maïs wheel
• Hele paprika’s

Salades: 
• Argentijnse zoete aardappelsalade 
• Braziliaanse kipsalade

Sauzen: 
• Knoflooksaus
• Chimichurrysaus
• Chipotlesaus

Bijgerechten:
• Surinaamse gele rijst
• Maïsbrood / knoflookbrood
• Wit stokbrood
• Cowboy roomboter / Kruidenboter

29,50
per persoon

Wist u dat...
Zelf weinig ruimte? 
U kunt ook terecht  

op onze eigen 
locatie!

Menu is inclusief showbarbecue van deze foto, 
appelhout en houtskool, borden en bestek.  

Schoonmaakkosten € 1,25 p.p.
 
Dit menu wordt bereid op locatie door onze koks. 
Menuprijs is exclusief koks, welke tegen uurtarief  
worden doorbelast.14



Fingerfood: 
• Moinkballs
• Yakitori spies
• Kip kebab
• Burnt ends
• 1-Ribs Jack Daniels
• �Dadels met roomkaas 

en bacon
• Kip-pestospies
• Sticky wings
 
Een aluminiumschaal met een ø van 40 cm 
gevuld met de lekkerste gegaarde  
specialiteiten uit eigen slagerij en keuken.  
Deze schaal kunt u zelf opwarmen op uw  
Weber, Kamado, Black Bastard, Green Egg, etc

Eventueel uitbreiding met salades of carpaccio?  
Zie complete pakketten op blz 13

Shared dining
Een plank van 2 meter vol met lekkere hapjes  
om met iedereen van te snacken.
voor ca. 15-20 personen, in combinatie met bbq 
ca. 30-40 personen 

Vlees:
• Klippelworst
• Grillworst
• Gerookte kip
• Beenham
• Woudse gerookte ham
• Spiesje van buikspek
• Runderbouillonsalade 
• Kip piri-piri salade
• Beenhamsalade
• Daan’s filet americain
• Huzarensalade
• Aardappelsalade / rosbief
Vis:
• Huisgerookte zalm
• Frisse tonijnsalade
• Gamba’s in knoflook
• Noorse garnalen cocktail
Puur Natuur:
• Tomaat-komkommersalade
• Eiersalade uit ‘t Woud
• Fruitsalade
• Brie stukjes met walnoten
• Olijven mix met feta
• Zongedroogde tomaatjes
• Meloen met feta en munt
• Seizoenssalade van ‘t Woud

14,50
per persoon

380,-
per plank

Menu is inclusief showbarbecue van deze foto, 
appelhout en houtskool, borden en bestek.  

Schoonmaakkosten € 1,25 p.p.
 
Dit menu wordt bereid op locatie door onze koks. 
Menuprijs is exclusief koks, welke tegen uurtarief  
worden doorbelast.

Hapjes:
• Caprese spiesje
• Wrap rundercarpaccio
• Zalmwrap met kruidenkaas
• Komkommer met roomkaas
• Toscaanse rolletjes 
• Balletjes in chilisaus
• Kipsandwichrolletje
• Zalmsandwichrolletje
• Gevulde eieren
Smeersels:
• Aioli
• Tapenade groene olijven
• Tapenade Zuid-Afrikaans
• Tzatziki
• Hummus
• Italiaanse kruidenboter
Broden:
• Knoflookbrood
• Desembrood meergranen
• Stokbrood wit en bruin

Even iets anders:
Leuk te combineren met uw barbecue

BBQ finger food partyBBQ finger food party
vanaf 15 personenvanaf 15 personen

• Ketjap Piri Piri saus
• Chimichurry saus
• Knoflooksaus

• Mini bolletjes
• Stokbrood 
• Kruidenboter
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Piaggio Pide pizza’s
Vanaf 30 personen,  
u mag een keuze maken uit 6 verschillende smaken

Pide pizza
• Bolognese 
• Formaggi
• Hawaï
• Margherita
• Meatlovers
• Pepperoni

• Pesto
• Salami
• Smoked chicken
• Tuna
• Shoarma 
• Kebab

Daan’s Specialiteiten
Barbecue & Foodtrucks....

Wij bakken, u geniet

24,00
per persoon

Menu is inclusief Piaggio Ape pizzawagentje, 
appelhout en schoonmaakkosten.
 
Dit menu wordt bereid op locatie door onze koks. 
Menuprijs is exclusief koks, welke tegen uurtarief  
worden doorbelast.
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Onze nieuwe trots
Nergens in heel Nederland!

Menu is inclusief  
Letz Meat Grill Trailer, 
houtskool, borden en bestek

Schoonmaakkosten € 1,25 p.p.
 
Dit menu wordt bereid op locatie door onze koks.  
Menuprijs is exclusief koks, welke tegen uurtarief worden  
doorbelast.

Letz Meat Grill Trailer
vanaf 50 personen 

Rundvlees:
• Picanha-spies Argentinië
• Black Angus burger
• Tomahawk (french garden)
Varken:
• Porchetta spies (buikspek) 
• Smokey sausage spies
• �Pork ribeye (honing wiskey)  

(beenham, à la minute gesneden)
Kip:
• XXL Kipsaté spies
• Dürüm spies van kippendijen
Vis:
• Gamba’s ajillo (op de bakplaat)
Bijgerechten warm:
• Gegrilde groentenmix
• Kasteelaardappels in Cowboy roomboter
• Gegrilde ananas
Salade bar:
• Daan’s heerlijke kipsalade
• Argentijnse zoete aardappelsalade
• Pastasalade
• Bloemkool-broccoli salade
Sauzen bar:
• Knoflooksaus
• Chimichurrysaus
• Chipotlesaus
• Satésaus
Brood met smeersels:
• XL stokbrood wit
• XL stokbrood bruin
• Knoflookbrood
• Kruidenboter
• Cowboy roomboter

29,50
per persoon

Extra
bij te bestellen:

200,-
per stuk
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Geen zin om 
te bakken?
Onze braadmeesters 
doen dit graag voor u.
Beperkte beschikbaarheid

Luxe houtskool Weber barbecue 
met ombouw
Vanaf 15 personen

Inclusief:
• Barbecue met ombouw
• Houtskool
• Starter
• Aanmaakblokjes
• Barbecuetangen
• �Mobiele koelbox (om uw vlees koel te kunnen 

houden)
• Schoonmaken van bovenstaande producten

U krijgt een authentieke barbecue inclusief 
houtskool. Ons advies is vanaf 30 personen  
een tweede barbecue te bestellen.  
Schoonmaken van de barbecue is inclusief. 

Barbecueën doe je natuurlijk op houtskool,  
de barbecue kun je hiermee goed heet  
stoken en het vlees krijgt een lekkere  
rooksmaak!

Deze mooie houtskool barbecue zit in een  
stevige ombouw met ruimte om uw tangen  
op te leggen en de kolen op te bergen.

Barbecue erbij?  
Schoonmaak = onze zorg!

35,00
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Geen zin om 
te bakken?
Onze braadmeesters 
doen dit graag voor u.
Beperkte beschikbaarheid

Co-Fire
Vanaf 25 personen te bestellen

Inclusief:
• Barbecue met ombouw
• Appelhout
• Olijfolie
• Barbecuetangen
• Mobiele koelbox (om uw vlees koel te houden)
• Schoonmaken van bovenstaande producten 

U krijgt een Co-Fire inclusief appelhout.  
Ons advies is vanaf 40 personen een tweede Co-Fire te  
bestellen. Schoonmaken van de Co-Fire is inclusief.

Met de Co-Fire heeft u een echte eyecatcher! Op de  
gietijzeren plaat met echt vuur eronder bakt u het vlees 
heerlijk gaar. De Co-Fire wordt geleverd met een ombouw 
waar de barbecue op staat en alle bijgerechten in  
geserveerd kunnen worden. 

65,00

Voor de echte grillmasters!
Kamado Bastard barbecue
OP=OP

Inclusief:
• Houtskool
• Starter
• Aanmaakblokjes
• Barbecuetangen
• Indirecte grillplaat voor slow-cooking
• Mobiele koelbox (om uw vlees koel te houden)
• Schoonmaken van bovenstaande producten

90,00

Dit moet je beleven!
Onze big Smoker
OP=OP

 
Met deze Smoker heeft u een belevenis.  
Wij grillen op echt vuur van appelhout met een vleugje 
rook. Om je vingers bij af te likken!
 
Prijs op aanvraag.  
Vraag naar de mogelijkheden van onze smokers. 19



Bij Daan’s service
Serviespakket:
Servies is te bestellen bij uw barbecue vanaf 15 personen. Een serviespakket bevat: borden, bestek, barbecuetangen, 
broodmes met plank, servetten, opschepbestek, tafelkleden voor het buffet en schoonmaken. 
Kosten van het serviespakket zijn € 1,50 per persoon.

Schoonmaakkosten:
Schoonmaakkosten zijn inclusief in de barbecue– en servies pakketten.

Transportkosten:
Transportkosten worden berekend per gereden kilometer en het verwacht aantal keer te rijden  
à € 1,60 per km (met een minimum van € 32,50). U kunt er ook voor kiezen uw bestelling bij ons  
af te halen in de winkel op Woud 1 in Berlicum.

Bestellen:
Geef je bestelling tijdig aan ons door via het (online) bestelformulier, per mail info@bij-daan.nl of per telefoon 073-5942085. 
Bestellingen kunt u uiterlijk 3 werkdagen van tevoren aan ons doorgeven. De Daan’s specialiteiten minimaal 10 werkdagen 
van te voren. Hetzelfde geldt voor wijzigingen aan de bestelling of het aantal personen.

Koks:
Wilt u er een kok bij voor de bereiding van uw vlees, dan kan dat vanaf 30 personen en tegen uurtarief van € 59,95 incl. BTW.  
Met een minimum van 3 uur. Na 00.00 uur rekenen wij een dubbel uurtarief. Reserveer uw kok tijdig, want vol = vol.

Onze extra services en condities:
• �Prijzen zijn inclusief BTW.
• �Betaling dient te geschieden bij afhalen in onze winkel en bij bezorgen binnen 14 dagen na factuurdatum via bank.
• �Beschadiging of manco van door ons verhuurde of in bruikleen geleverde artikelen worden tegen vervangingswaarde of 

reparatiekosten berekend.
• �Wij kunnen niet aansprakelijk gesteld worden voor schades ontstaan door, of ten gevolge van de door ons geleverde 

producten.
• �Het is ten strengste verboden, gekleurd papier, karton en dergelijke confettimateriaal te bevestigen in, aan en rondom het 

gehuurde.
• �Let op, geef schadelijke bacteriën geen kans. Zorg daarom dat deze bacteriën niet via de verpakking, uw handen of het 

keukengerei in uw eten terechtkomen. Maak vlees door en door gaar om deze bacteriën uit te schakelen, in frituur-BBQ-Grill, 
door een kerntemperatuur >72°C.

• �Indien u heeft gekozen voor een menu zonder personeel bent u zelf verantwoordelijk voor het op temperatuur houden van 
het eten en het volledig gaar maken van de etenswaren.

• �Alle door ons verhuurde of in bruikleen geleverde artikelen blijven eigendom van de verhuurder.
• �(Prijs) wijzigingen en voorwaarden onder voorbehoud.
• �Wij hanteren voor alle bestellingen en evenementen onze algemene voorwaarden.  

Deze zijn te vinden op www.vanzoggelcatering.nl

Met smakelijke groet, 
Familie van Zoggel 

Team Bij Daan en Van Zoggel Catering
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